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I/

TABLE RESTAURANT

CREATION DE TABLES

Pour créer une table de restaurant :

e Aller dans le menu Paramétrages
- Tables du Restaurant
Appuyer sur le bouton Créer.
Renseigner les différentes parties
de la fiche: Numéro, libellé et
nombre de couverts

o Cliguer sur le bouton Valider afin
d’enregistrer votre table

CREATION MULTIPLES DE
TABLES

NC-Retail donne la possibilité de
créer plusieurs tables en méme
temps. Pour cela :
e Cliquer sur
plusieurs.

e Renseigner la racine du nom, le
1*" numéro de table, le nombre de
table et de couverts désirés pour
ces tables

e Cliquer sur le bouton Valider pour
enregistrer vos tables.

le bouton Créer

PARAMETRAGE DES TABLES

Pour le bon fonctionnement de la

gestion des tables, il est necéssaire

de paramétrer :

L’attribution des tables

e Aller dans le menu Paramétrages
-2 Généralités = Encaissement
- Restauration

e Dans Attribution des tables,
cocher le paramétrage souhaité :
Désactivée, facultative ou
obligatoire

Le mode de sélection table

e Aller dans le menu Paramétrages
-2 Généralités = Encaissement
- Restauration

e Pour l'ouverture et la reprise de
table, Indiquer le mode de

o Parliste
o Par plan graphique

sélection :

Nom du fichier :
NC-Resto Table Restaurant.docx

Numéro de table

Fiche d'une tab'e restaurant

Numéro de table
Libellé
Nombre de couverts

Description

Nombre de
couverts

Enregistrement

Valider Aide [F1] Fermer

Libellé de la table

Racine du libellé

1°" numéro de table

Enregistrement

Racine du libellé |TABLE
Premier numéro de table |
Nombre de couverts

Nombre de tables

Valider || Aide [F1] [| Fermer

Description

Nombre de couverts
et de table

Attribution des tables

C Desactive

@ Facultative

© Qbligatoire

Attribution des tables

Ouverture de table

) Selection par liste
= Seélection par plan graphique

Reprise de table
@ Selection par liste

O Sélection par plan graphique

Mode de sélection pour
I'ouverture ou la reprise de table

Imprimé le 28/09/2017
Page 1/2



Version : 1.0

@ NC-RETAIL
TOUCHES ACTIONS

NECESSAIRES A LA GESTION
DES TABLES

Pour [l'utilisation des tables il est
nécessaire d’intégrer a I'écran de

vente les fonctions suivantes :

Choix table

Cette fonction permet d’ouvrir une
table :

e Cliquer sur le bouton Choix table
e Sélectionner la table

Indiquer le nombre de couverts

e Valider votre choix

Il est possible d’ouvrir une table en

tapant son numéro + le bouton Choix
table.

Tables en cours

Cette fonction permet de visualiser la
liste des tables ouvertes et également
de reprendre une table.

Attente
Cette fonction permet de fermer votre
table et de la mettre en attente

Réservation

Cette fonction permet de réserver

une table.

e Quvrir une table

e Cliquer sur le bouton Fonction
Réservation

e Renseignez les
date et heure de
client, etc...

e Cliquer sur Mise en attente pour
valider votre réservation

informations :
réservation,

Attention : Dans le paramétrage de
'option Attribution des tables doit
étre paramétrée en facultative ou en
obligatoire

Demander suite

Cette fonction permet d’informer la

cuisine que cette table attend la suite

de sa commande. (Si la gestion des

ordres de marches est active)

e Cliquer sur le bouton Tables en
Cours,

e Sélectionnez la table souhaitée

e Cliquer sur la touche Demander
suite. Le ticket s’'imprimera sur
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"ection de tables

Liste des plans _ Salle 1

I/

N\
Cuisine

7 8 9
4 5 6 ~ -
Lo s || Sélection de la table
1 2 3 par plan de salle
| PR iy VS—— Jy CUR——
C 0 00

Informations élément sélectionné

Table N*

Nbre couverts maxi.

Table(s) occupée(s) 1
dont addition(s) faite(s) 0,
Table(s) libre(s)

par liste

Sélection de la table

Table 23 (2)
Table(s) occupéef(s) 1
Table 26 (2) dont addition(s) faite(s) 0,
(<] | Tobles) tibre(s)

| =] Nombre de C:
TABLE 1 (4) TABLE 2 (130) TABLE 3 (2)
7 8 9
RSNG| VPSR—— | p—
TABLE 4 (3)
ol v TABLE 6 (4) TABLE 7 (4)

TABLE 8 (3) TABLE 9 (2) TABLE 10 (2)

TABLE 11 (4) TABLE 12 (4) TABLE 13 (4)

TABLE 14 (2) TABLE 15 (6) TABLE 16 (2)

TABLE 17 (3) TABLE 18 (8) TABLE 19 (5)

TABLE 20 (2) Table 21 (2) Table 22 (2)

Table 24 (2) Table 25 (2)

Table 27 (2) Table 28 (2)

]

_‘)‘- Tickets en attente

@ Addition faite

27,75  ADMINISTRATEUR DE LA SOC

1§m1
4 TABLE 4

S Table en cours

4. Réservations pour les jours suivants

1,000 SAUMON

1,000 ENTRECOTE
1,000 SALADE DU CHEF
1,000 CREME CARAMEL

1,000 MOUSSE AU CHOCOLAT
1,000 VERRE DE VIN

'.oujmum

Remarques pour le ticket

Réservation

'imprimante cuisine.

Nom du fichier :
NC-Resto Table Restaurant.docx

NC-Resto

Annuler

Mise en attente de ticket

Mettre en 2

‘ Pas de compte client

27/09/2017, E] 20:00
i+
i+

Date et heure prévue pour la reprise du ticket
Nombre d'exemplaires de tickets de préparation
Nombre d'exemplaires de tickets de caisse

Nom |TEST Téléphone
Texte pré-enregistré iALERGIE

Remarques pour le ticket
|ALERGIE : ARACHIDES|
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